
 

 

OFERTA DE EMPLEO 

JEFE/A DE COCINA 
 
REQUISITOS 
Estudios mínimos:  

• Ciclo Formativo Grado Medio - Hostelería y Turismo  
Experiencia mínima 

• Al menos 3 años demostrable 
Idiomas requeridos:  

• Español – Nivel Nativo o Bilingüe  

• Inglés – Nivel Medio 
Conocimientos necesarios:  

• Formación en cocina 

• Familiarizado con sistemas estandarizados de calidad y APPCC 

• Capacidad de organización y gestión de equipos 

• Familiarizado con la gestión de varios puntos de venta. 

• Conocimiento de las herramientas ofimáticas para la gestión del departamento 

• Experiencia mínima de 3 años como Jefe de Cocina en hotel de 4*  
 

 
DESCRIPCIÓN 
En Plus Fariones Hotels & Apartments seleccionamos a un/a JEFE/A DE COCINA 
para la próxima apertura del Suite Hotel Fariones, hotel renovado de cuatro estrellas 
superior en Puerto del Carmen, Lanzarote. 
Reportando directamente al Director de A&B del grupo, sus principales 
responsabilidades serán:  
 

• Creación y organización de ruedas de menú y cartas. 

• Elaboración y seguimiento de escandallos de costes, recetas, etc. 

• Organizar, dirigir y coordinar el trabajo de cocina. 

• Motivar y formar al personal a su cargo.  

• Gestionar los pedidos de mercancías y materias primas en función de la 

actividad del momento y respetando los estándares de calidad. 

• Gestionar los inventarios de materiales de cocina, así como controlar la 

rotación y conservación de estos. 

• Colaborar con los departamentos de sala, recepción y comercial para 

optimizar los servicios al cliente y atender las peticiones especiales. 

• Control y seguimiento de la normativa alimentaria, alérgenos, APPCC, etc. 

• Supervisar regularmente la totalidad de los servicios  

 
 
 


